
 
 

 
 
Press Release                             2018 年 9 ⽉ 20 ⽇ 

株式会社ゴンチャ ジャパン 
 

〜「ゴンチャ」⽇本上陸 3 周年を記念した、⽇本オリジナルメニューが初登場︕〜 

『ほうじ茶 ミルクティー（あずきトッピング）』 
2018年9⽉26⽇(⽔)より全店で販売 

                                       
株式会社ゴンチャ ジャパン(本社︓東京都渋⾕区、取締役社⻑兼COO︓葛⽬ 良輔、以下︓GCJ)は、⽇本上陸3周年を

記念して、初めて⽇本オリジナルで開発した『ほうじ茶 ミルクティー』を 2018 年9 ⽉26 ⽇(⽔)より期間限定で全店にて販売いた
します。また、おすすめのトッピングメニューとして『あずき』を 1 年ぶりに、同期間限定で再販売いたします。    
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

■報道関係のお問い合わせ先︓株式会社ゴンチャ ジャパン 広報担当(株式会社ノエル・コミュニケーション) 後藤  
TEL︓03-3760-9690 / E-mail︓media@gongcha.co.jp 

 
■お客様からのお問い合わせ先︓株式会社ゴンチャ ジャパン リテール開発部 マーケティンググループ 

TEL︓03-6427-3452 / E-mail︓customer@gongcha.co.jp 

「ゴンチャ」は、2015 年9 ⽉に原宿表参道に⽇本1 号
店をオープンし、この度上陸 3 周年を迎えます。それを  
記念し、お客様への感謝の気持ちを込めて、初めて GCJ
が開発したオリジナルの茶葉を使⽤したメニューを発売する 
こととなりました。    

『ほうじ茶 ミルクティー』には、オリジナルブレンドの静岡
県産棒ほうじ茶を使⽤し、さらに焙煎にもこだわることで、 
ミルクと合わせた際にほうじ茶の柔らかい⽢みと華やかな⾹
りをしっかりと感じていただけます。 

同時に再販売するトッピングメニューの『あずき』は、  
昨年 9 ⽉に期間限定で販売いたしたところ、⼤変ご好評  
いただきました。ふっくらとした柔らかい⾷感と、やさしい⽢さ
が特⻑で、『ほうじ茶 ミルクティー』との相性も良く、より  
和を感じるメニューになると考え、期間限定で再販売する 
こととなりました。 

GCJ は、⽇本オリジナルの商品を販売することで、  
今まで当店をご利⽤いただいたことのないお客様にも  
ご来店いただき、より多くのお客様に⽇常的に「ゴンチャ」を
楽しんでいただきたいと考えております。 



 
 

■新商品概要 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
■「ゴンチャ」について 
上質な台湾ティーが、気軽に楽しめるカフェ 
「ゴンチャ」は、2006 年に台湾で誕⽣し、アジア、オセアニア、北⽶エリアなどで約 1,400 店舗を展開する台湾ティーカフェです。 
(2017 年 12 ⽉現在) 
⽇本では、2015 年東京・原宿表参道に国内 1 号店をオープンし、上質な台湾ティーが、カジュアルなスタイルと⼿軽な価格で  
楽しめることから、上陸以来、多くのお客様にご利⽤いただいております。 
 

⼀杯を丁寧に⼿作り 
「ゴンチャ」では、台湾のお茶どころ、阿⾥⼭(ありさん)で栽培された茶葉を始め、厳選された⾼品質の茶葉を使⽤し、店舗で丁寧
に抽出しています。⾹りや⾵味がとても繊細な台湾ティーの美味しさを味わっていただくため、抽出時の湯温や抽出時間を茶葉   
ごとに変え、お客様への提供期限は抽出後 4 時間以内と定め、⾹りや鮮度にこだわった⼀杯を提供しております。 
また、トッピングの『パール(タピオカ)』や、『ミルクフォーム』等も本場・台湾直伝のレシピで店舗にて丁寧に調理しております。 
 
お好み通りにカスタマイズ 
『パール(タピオカ)』をはじめとしたトッピングは 6 種類*の中から⼀杯につき最⼤３種類まで選べ、ドリンクの⽢さや氷の量など、 
お好み通りにカスタマイズいただけます。*店舗や時期により、取り扱いが変わる場合がございます。 

『ほうじ茶 ミルクティー(あずき トッピング)』 
M サイズ ￥540(税抜) 

ミルクと合わせた時にほうじ茶特有の⾹ばしさと⽢みがバランス良く調和するよう、 
茶葉の選定、焙煎にこだわった GCJ オリジナルの原材料を使⽤しております。 
 
同期間限定で再販売する『あずき』をトッピングすることで、ふっくらとした柔らかい 
⾷感と、やさしい⽢さが加わり、より和を感じる⼀杯になります。 
 
・1 番茶の棒ほうじとカブセ茎茶をブレンド 
収穫時期が 1 番早く、⾼品質な 1 番茶の茶葉にカブセ茎茶をブレンドしました。  
カブセ茎茶は、藁等で⽇光を遮って育てたお茶です。 
⽇光を当てずに新芽を育てることで、渋みが少なく旨みを多く含みます。 
この 2 種の茶葉をブレンドすることで、さらに⽢みと旨味が強く、味わい深いほうじ茶
に仕上がりました。 
 
・砂炒りほうじ機で焙煎 
焙煎には、ほうじ茶製造の約 1 割にしか使⽤されていない、砂炒りほうじ機を  
使⽤。熱せられた砂の遠⾚外線の加熱によって、茶葉から⽢味と⾹りを引き出し、
華やかな⾹りに仕上げました。 
 
販売期間︓2018 年 9 ⽉ 26 ⽇(⽔)〜11 ⽉ 20 ⽇(⽕) ※終了⽇は予定です。 

販売店舗︓全店 
 
※アイスのみの販売です。ＳおよびＬサイズもご⽤意しております。 
※『あずき』トッピングは他ドリンクにもトッピングいただけます。 『ほうじ茶 ミルクティー』 

M サイズ ￥470(税抜) 



 
 

神奈川県 
・横浜⻄⼝店 

 
千葉県 
・柏モディ店 
・イクスピアリ店 
・ららぽーと TOKYO-BAY 店 
 
埼⽟県 
・三井アウトレットパーク⼊間店 
 

 愛知県 
・ららぽーと名古屋みなとアクルス店 
(9/28 オープン) 
 
⼤阪府 
・天王寺ミオ店 
・梅⽥茶屋町店 

 
福岡県 
・福岡パルコ店(10/26 オープン) 

■国内店舗⼀覧 計 17 店舗(2018 年 9 ⽉ 20 ⽇現在) 
東京都 
・原宿表参道店 
・ビーンズ阿佐ヶ⾕店 
・ルミネ⽴川店 
・アトレ吉祥寺 
・渋⾕スペイン坂店 
・新宿⻄⼝ハルク店 
・アクアシティお台場店 
・ルミネ池袋店 
・浅草 ROX 店 
・⽇本橋武⽥グローバル本社ビル店 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
■会社概要 
会 社 名︓株式会社ゴンチャ ジャパン 
代 表 者︓取締役社⻑ 兼 COO 葛⽬ 良輔 
本 社 所 在 地︓東京都渋⾕区本町 2-6-3 ユニゾ初台ビル３F 
設 ⽴ ⽇︓2015 年 3 ⽉ 25 ⽇  
業 務 内 容︓台湾ティーカフェ「ゴンチャ」の⽇本国内での運営 
U R L︓http://www.gongcha.co.jp  
  


